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CAIET DE SARCINI
Acord-cadru servicii de catering

pentru beneficiarii din cadrul urmatoarelor unitdti de invatdmént: Lot 1 - Scoala
Gimnaziald nr. 23 “Constantin Brancoveanu”, Lot 2 - Scoala Gimnazial& nr. 16
“Marin Ionescu Dobrogianu”, Lot 3 - Liceul Tehnologic “Gheorghe Duca” si Lot 4 -
Liceul Teoretic “Decebal” din municipiul Constanta, incluse in cadrul Programului
National ,Masa sanatoasa”(PNMS) derulat pe perioada desfisurdrii cursurilor anului
scolar 2026-2027

I. Preambul

La ntocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini,
operatorii economici vor trebui sa tina cont de prevederile Hotararii nr. 1.171 din 30
decembrie 2025 privind instituirea Programului national "Masa sin&toasd" inclusiv
ale anexelor acesteia, document legislativ cu aplicare pentru anul curent, precum si
a actelor normative care vor fi publicate ulterior, ale Legii nr. 123/2008 privind o
alimentatie sdnatoasa in unitdtile de fnvatdmant preuniversitar si ale Ordinului
ministrului sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listel alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unel alimentatii sén3toase
pentru copii si adolescenti in unitatile de Tnv8t@mant preuniversitar, cu modificarile si
completarile ulterioare, precum si ale Ordinului ministrului s8n&tatii nr. 1.582/2025
privind modificarea si completarea normelor de igiend si sdnatate publicd pentru
unitdtile de ocrotire, educare si instruire a copiilor si tmenlor toate acestea cu
modificsrile si completartle ulterioare.

De asemenea, oferta trebuie sa fie in conformitate cu Hotirdrea Consiliului
lLlocal a Municipiului Constanta privind aprobarea suportului alimentar pentru
prescolarii si elevii din unltatlle de Invatamant preuniversitar de stat, aplicabild in
perioada octombrie 2026 - junie 2027,

Unitatile de Thvdtdmaént incluse in prezenta procedurd de achizitie publica,
respectiv Scoala Gimnaziala nr, 23 ,Constantin Brédncoveanu”, Scoala Gimnaziald nr.
16 ,Marin Ionescu Dobrogianu”, Liceul Tehnologic ,Gheorghe Duca” si Liceul Teoretic
~Decebal” din municipiul Constanta, judetul Constanta, sunt unitati de invatdmant
preuniversitar cuprinse in Programul national ,Masa sanatoasa” (PNMS).

Acestea sunt incluse in program conform Ordinului nr. 7,111/29.12.2025 si
Ordinului nr. 422/30.12.2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului
educatiei i cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltdrii rurale nr.
3. 352/70/2025 privind aprobarea Listei unltagllor de invatamant preuniversitar
incluse in Programul national ,Mas& s&nadtoasd” in anul 2025, beneficiind de finantare
in baza H.G. nr. 382/2026 privind repartizarea pe unit&ti/subdiviziuni administrativ-
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teritoriale si pe unitati de invétdmaént a sumel prevézute in Legea bugetului de stat
pe anul 2026 pentru finantarea PNMS,

Institutiile scolare au optat pentru asigurarea urmétorului suport alimentar in
cadrul PNMS:

* Pachet alimentar (regim catering) - tip sandvici, inclusiv un fruct,
pentru elevii de nivel primar, gimnazial si liceal de la Scoala Gimnazial
nr. 23 ,Constantin Brancoveanu”, Scoala Gimnaziald nr. 16 ,Marin
Ionescu Dobrogianu” si Liceul Tehnologic ,Gheorghe Duca”, precum si
pentru prescolarii si elevii de nivel primar, gimnazial si liceal de la Liceul
Teoretic ,Decebal”;

» Masa calda (regim catering) - Felul principal 1I, pentru prescolarii
structurii Scolil Gimnaziald nr. 23 ,Constantin Brancoveanu” si pentru
prescolarii structurii Liceului Tehnologic ,Gheorghe Duca”.

Intrucat la nivel national actele normative care reglementeazd PNMS sunt
emise anual, pentru perioada septembrie 2026-iunie 2027, autoritatea contractants
isi rezervd dreptul de a modifica pretul, cantit&tile si lista unitatilor scolare, precum
si de a actualiza cerintele contractuale In functie de noile dispozitii impuse de legiuitor
sau de Consiliul Local al municipiului Constanta, in calitate de autoritate deliberativ.
Ofertantii fsi vor asuma aceste schimbri si, de comun acord cu autoritatea
contractanta, vor stabili modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi
legislative.

I.  Obiectul achizitiei

Obiectul acordului - cadru il constituie prestarea serviciilor de catering in
vederea implement&rii Programul national “Mas3 sanitoasd”, pentru pregcolarii si
elevii din cadrul Scolii Gimnaziale nr. 23 “Constantin Bréncoveanu”, Scolii Gimnaziale
nr. 16 “"Marin Ionescu Dobrogianu”, Liceului Tehnologic “Gheorghe Duca” si Liceului
Teoretic “Decebal” din municipiul Constanta, judetul Constanta in locurile de
desfasurare a cursurilor, dupd cum urmeaza:

LIVRARE LOT 1 - Servicii de catering pentru Scoala Girmnaziald nr.
23 "Constantin Brancoveanu”, Constanta

!Jmsagga‘\de N “T:p A Denur_m.l.-e- Locatia Tip hrana
Invatamant invatamant servicii
Gradinita cu program . F_’achet .
"y dlimentar tip
, prescolar normal nr. 35 - Str, Izvor ; P
- Scoala nr 25 sandvici si
Gimnaziala nr. . _ . _fruct
- 23 Servicii de Gradinita cu program Masa calda
"Constantin prescolar catering prelungit "Azur” - str. (Felul
Brancoveanu” pentru scoli Alunis nr.2 _principal II)
cu structurile Gradinita cu program o o
arondate rescolar normal "Mica Sirend” - Ma‘(‘;?efjllda
Pres str. Paul Constantinescu incinal
nrs principa 1D




Gradinita cu program

Pachet
alimentar tip

prescolar normal "Delfinii jucdusi” P
- str. Dezrobirii nr. 82 sar::dwcm 3!
ruct
Pachet
. alimentar tip
primar Scoala Gimnaziald nr. sandvici si
23 "Constantin fruct
Brancoveanu” - Str. Pachet
gimnazial Dezrobirii nr. 82 alimentar tip
sandvici si
fruct
Pachet
primar a”me“t.a!' t!p
Scoala Gimnazialad nr. Sar}?:éil 3!
10 "Mihail Koiciu” - Str. Pachet
Izvor nr. 26 ; ;
gimnazial a"me"t.a.r t!p
sandvici si
fruct

LIVRARE LOT 2 - Servicii de catering pentru Scoala Gimnaziala nr. 16 "Marin
Ionescu Dobrogianu”, Constanta

Unitatea de Tip Denumire Locati Tio h “
invatamant | invdtamant servicii ocatia 'p irana
Gradinita cu program I Pacft1et ti
prescolar normal “Nasturel” - Sos. alimentar tip
Scoala Mangaliei nr. 89 sandvici si
Gimnaziala nr. fruct
16 “Marin Servicii de Pachet
Ionescu primar catering X . allment_a!' t!p
Dobrogianu” pentru scoli ScoaI'? Glmna2|ala nr. sandvici si
cu structurile " 16 Ma_rln Ionescu fruct
arondate Dobrogla_m_u" - S0s. Pachet
gimnazial Mangaliei nr. 103 alimentar tip
sandvici si
fruct

LIVRARE LOT 3 - Servicii de catering pentru Liceul Tehnologic "Gheorghe
Duca”, Constanta

Unitatea de Tip Denumire - . . "
invatamant invatamant servicii Locatia Tip hrana
Liceul Gradinita cu program M,aSé
Tehnologic prescolar o normal "Zurli” - str. Mihu | calda(Felul
“Gheorghe Serwc!l de Copilu nr, 1 principal II)
Duca” cu catterlng i | Scoala Gimnaziala "Marin ll?achet
structurile primar pentru scofl Sorescu” - str, Mihu Copilu t.a' |meréta_r'
arondate nr. 1 ip sandvici

si fruct




gimnazial

primar

gimnazial

liceal

Pachet
alimentar
tip sandvici
si fruct

$Scoala Gimnaziald nr. 31 -

Pachet
alimentar
tip sandvici
si fruct

Sos. I.C. Bratianu nr. 141

Pachet
alimentar
tip sandvici
si fruct

Liceul
Tehnologic "Gheorghe
Duca” - Str, Vifor Haiducul
nr. 34

Pachet
alimentar
tip sandvici

si fruct

LIVRARE LOT 4 - Servicii de

Constanta

catering pentru Liceul Teoretic

"Decebal”,

Unitatea de
invatamant

Tip
invatamaént

Denumire

. ne Locatia
servicii i

Tip
hrani

Liceul
Teoretic "Decebal”
cu structurile
arondate

prescolar

primar

gimnazial

liceal

Gradinita cu program
normal “Flipper” - Aleea
Gradinitei nr. 4

Pachet
alimentar
tip
sandvici si
fruct

Scoala
Gimnaziald "Dimitrie
Stiubei” - Aleea Fragilor
nr 1

Servicii de
catering
pentru scoli

Pachet
alimentar
tip
sandvici si
fruct
Pachet
alimentar
tip
sandvici si

fruct .

Liceul Teoretic "Decebal”
- Str. Gradinitei nr. 4

Pachet
alimentar
tip
sandvici si
_fruct

Autoritatea contractantd stabileste ca acordul-cadru s& fie incheiat éu un
singur operator economic pentru fiecare lot.

In consecinta, pentru fiecare lot in parte se va incheia un acord-cadru cu
operatorul economic a carui ofertd va fi declaratd céstigitoare pentru lotul respectiv,
in urma aplicérii criteriului de atribuire stabilit prin documentatia de atribuire.

Acelasl operator economic poate fi desemnat castigator pentru unul sau mai
multe loturi, in masura in care oferta sa este declaratd cistigitoare pentru loturile

respective.

Pentru niciunul dintre loturi nu se va incheia acordul-cadru cu mai multi operatori

economici.
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II. Durata contractului de achizitie

Prezentul acord-cadru se deruleaza pe o perioada estimata de 154 de zile,
cuprinsa intre octombrie 2026 si 18 iunie 2027 (ultima zi de cursuri a anului scolar
2026-2027), reprezentand zilele de livrare efectiva a produselor, n conformitate cu
structura anului scolar stabilita prin reglementéarile legale in vigoare.

Serviciile de catering vor fi prestate exclusiv in zilele de cursuri cu prezenta fizica,
conform structurii fiecarui an scolar aprobata prin Ordin al Ministerului Educatiei.
Distributia se va face in sediile urmatoarelor unitdti de fnvatdmant din municipiul
Constanta: '

e Scoala Gimnaziald nr. 23 ,Constantin’ Brdncoveanu” cu structurile
arondate;

e Scoala Gimnaziald nr. 16 ,Marin Ionescu Dobrogianu” cu structurile
arondate ;
Liceul Tehnologic ,Gheorghe Duca” cu structurile arondate ;
Liceul Teoretic ,Decebal” cu structurile arondate.

Suporturile alimentare propuse si distribuite de ofertant vor respecta n
totalitate variantele orientative de meniu, compozitia si macronutrientii prevézuti in
Anexa nr. 4 la Ordinul Ministrului Sanatatii nr. 541/2025, cu modificdrile aduse prin
Ordinul nr. 1.582/2025, coroborat cu specificatiile tehnice cuprinse in Anexele nr. 2
si nr. 3 din H.G. nr, 1.171/2025, De asemenea, acestea vor fi elaborate si furnizate
in strictd conformitate cu prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasd in unitatile de invdt&maént preuniversitar, precum si cu principiile stabilite
prin Ordinul Ministrului Sanatatii nr. 541/2025, cu modificdrile si completdrile
ulterioare, asigurandu-se respectarea riguroasé a limitelor legale privind continutul
de zaharuri, grasimi si sare, precum si a tuturor celorlalte cerinte nutritionale
aplicabile colectivitatilor de copii.

ITI. Cantitati necesare

Pentru estimarea necesarului de suporturi alimentare, cantitativ si valoric,
aferente acordului - cadru de prestari servicii de catering 'n vederea furnizrii unui
suport alimentar precum si valorile asociate acestuia pentru fiecare lot in parte s-a
tinut cont de:

.LOT 1 - Servicii de catering pentru Scoala Gimnaziald nr. 23 "Constantin
Brancoveanu”, Constanta

> Numarul total al copiilor beneficiari este de 1.523 elevi:

» Numarul minim de zile de scoald estimate pand in DECEMBRIE 2026 pentru
prestarea serviciilor specifice LOT 1: 52 zile.

» Numarul maxim de zile de scoald estimate pentru perioada de referint3
ianuarie 2027 - iunie 2027 LOT 1: 102 zile.



| Cantitate
sug::z:ae‘,:,tt / Tip pachet Regim Numar Zile totala
Perioads alimentar cantitativ | beneficiari | scoald | estimati
(pachete)
6
1 2 3 4 5 (4x5)
b ) MINIM 757 52 39.364
Contract ac_hfet.tlp .
bsecvent nr. 1 sandvici si fruct -
subsecvent nr. MAXIM 1.281 52 66.612
(pana in
DECEMBRIE ,
2026) . . MINIM 51 52 2.652
Total zile: 52 Masg c_alda (fel
principal II)
MAXIM . 242 52 12.584
. MINIM 757 102 77.214
Pachet tip
Contract sandvici si fruct
subsecvent nr. 2 MAXIM 1.281 102 130.662
(lanuarie 2027 -
tunie 2027) L MINIM 51 102 5.202
Total zile: 102 Masa calda (fel
principal II) '
MAXIM 242 102 24.684

*Numarul minim estimat de 757 beneficiari pentru pachetul tip sandvici si de 51
beneficiari pentru masa calda a fost calculat pe baza celei mai scdzute prezente zilnice
efective Inregistrate in una din lunile in care programul a fost implementat in trecut.

LOT 2 - Servicii de catering pentru Scoala Gimnaziald nr. 16 “"Marin Ionescu
Dobrogianu”, Constanta

» Numarul total al copiilor beneficiari este de 1.189 elevi; |

» Numarul minim de zile de scoald estimate pand in DECEMBRIE 2026 pentru
prestarea serviciilor specifice LOT 1: 52 zile. ‘

» Numdrul maxim de zile de scoald estimate pentru perioada de referints
ianuarie 2027 - iunie 2027 LOT 1: 102 zile.

Contract subsecvent Regim Numar . u Cantltafte tcitala
/ Perioada cantitativ beneficiari Zile scoald estimata
(pachete)
B
1 2 3 4 (3*4)
MINIM ‘ 650 52 33.800




",

Contract Subsecvent
nr. 1
(pana Tn DECEMBRIE MAXIM 1,189 52 61.828
2026)
Total zile: 52

Contract Subsecvent MINIM 650 102 66.300
nr. 2

(fanuarie 2027 - iunie
2027) MAXIM 1,189 102 121.278

‘Total zile: 102

* Numdrul minim estimat de 650 beneficiari pentru pachetul tip sandvici a fost
calculat pe baza celei mai scazute prezente zilnice efective inregistrate in una din
lunile in care programul a fost implementat in trecut.

LOT 3 - Servicii de catering pentru Liceul tehnologic "Gheorghe Duca”,
Constanta

» Numarul total al copiilor beneficiari este de 665 elevi;

» Numarul minim de zile de scoald estimate pana in DECEMBRIE 2026 pentru
prestarea serviciilor specifice LOT 1; 52 zile.

» Numarul maxim de zile de scoald estimate pentru perioada de referintd
ianuarie 2027 - junie 2027 LOT 1: 102 zile,

Cantitate
suf::g:;:aef-ntt / Tip pachet Regim Numar Zile totala
Perioads alimentar cantitativ | beneficiari | scoald | estimata
(pachete)
1 2 3 4 5 : 4:5)
het ti MINIM 260 52 13.520
b Contract sanpdavcic;a;itlf[:uct
subsecvent nr. 1 MAXIM 577 52 30.004
(pana in
DECEMBRIE )
2026) Mask cald (fel MINIM 48 52 2.496
Total zile: 52 asa calda (fe '
. principal II)
MAXIM 88 52 4.576
MINIM 260 102 26.520
Contract Pachet tip
subsecvent nr. 2 | gandvici si fruct
(ianuarie 2027 - MAXIM 577 102 58.854
iunie 2027)
Total zile: 102 MINIM 48 102 4.896




Masa calda (fel

principal II) MAXIM 88 102 8.976

*Numarul minim estimat de 260 beneficiari pentru pachetul tip sandvici si de 48
beneficiari pentru masa calda a fost calculat pe baza celei mai scBzute prezente zilnice
efective inregistrate in una din lunile in care programul a fost implementat in trecut.

LOT 4 - Servicii de catering pentru Liceul teoretic “Decebal”, Constanta

> Numarul total al copiilor beneficiari este de 1.331 elevi:

> Numarul minim de zile de scoald estimate pan& in DECEMBRIE 2026 pentru
prestarea serviciilor specifice LOT 1: 52 zile.

> Numarul maxim de zile de scoald estimate pentru perioada de referinta
fanuarie 2027 - iunie 2027 LOT 1: 102 zile.

Contract subsecvent Regim Numar Zile scoali Can:i:tai:?attc;tala
/ Perioada cantitativ beneficiari g
(pachete)
5
1 2 3 4 (3%4)
Contract Subsecvent MINIM 900 52 46.800
nr. 1 .
(p@na in DECEMBRIE
2026) MAXIM 1.331 52 69.212
Total zile: 52 _
Contract Subsecvent MINIM 3900 102 91.800
nr. 2
(lanuarie 2027 - iunie
2027) MAXIM 1.331 102 135.762,00
Total zile: 102

*Numérul minim estimat de 900 beneficiari (pentru pachetul tip sandvici) a fost
calculat pe baza celei mai scdzute prezente zilnice efective inregistrate in una din
lunile in care programul a fost implementat in trecut,

Pe durata acordului-cadru, cantitétile minime si maxime estimate aferente
fiecarui lot si fiecdrui tip de suport alimentar prevazut in documentatia de atribuire
au caracter estimativ si pot varia, Tn sensul majorarii sau diminu3rii acestora, in
functie de necesitatile efective ale unitdtilor de invatdmant beneficiare, de numarul
efectiv de beneficiari/portii solicitate si de numarul de zile de curs, precum si in limita
fondurilor bugetare aprobate si disponibile pentru implementarea Programului
natiénal ,Masa sanatoasa”.

Cantitatile efectiv solicitate si achizitionate in cadrul fiecirui contract
subsecvent se vor stabili in functie de necesitdtile comunicate de unititile de
invatdmant beneficiare si de fondurile bugetare disponibile, cu respectarea valorilor



si conditiilor stabilite prin acordul-cadru si a prevederilor legale aplicabile Programului
national ,Masa sanatoasa”.

Contractele subsecvente se vor incheia pe durata acordului-cadru, in functie
de necesitdtile efective ale autoritdtii contractante, prin consultarea in scris a
operatorului economic parte la acordul-cadru, cu respectarea prevederilor acordului-
cadru, ale documentatiei de atribuire si ale Ieglslatlel in vigoare.

In cadrul consultarn, autoritatea contractanta va comunica operatorului
economic cantitatile si pericada pentru care sunt necesare serviciile, iar acesta va
transmite oferta sa, cu respectarea conditiilor tehnice si financiare stabilite prin
acordul-cadru. Atribuirea si executarea fiecdrui contract subsecvent se vor realiza in
limita necesarului efectiv si a fondurilor bugetare aprobate si disponibile.

Valoarea maxima pe beneficiar este de 14,87 lei fard T.V.A si se referd la ambele
tipuri de suport alimentar, inclusiv portia de fruct/zi, valoare ce cuprinde pretul
produselor, al ustensilelor sigilate necesare consumului, cheltuielile de transport, de
distributie si de depozitare a acestora, inclusiv transport si colectare deseuri rezultate
ca urmare a furnizarii suportului alimentar.

IV. Conditie suspensiva

Atribuirea si executarea contractelor subsecvente aferente perioadelor
ulterioare anului 2026 sunt conditionate de existenta cadrului legal aplicabil
Programului national ,Masa sé@natoasa” si de aprobarea si asigurarea fondurilor
necesare pentru executarea acestora. Pana la indeplinirea cumulativd a acestor
conditii, autoritatea contractantd nu are obligatia de a atribui contracte subsecvente
pentru perioada respectivd. In cazul in care conditiile prevazute mai sus nu se
indeplinesc, autoritatea contractantd nu datoreazd contractantului despagubiri,
penalitati sau alte sume pentru neatribuirea contractelor subsecvente aferente
perioadei respective.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au prescolarii/elevii
prezenti fizic sau online la activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in
perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic ofertantului numarul de
pachete necesare, iar acesta din urmad va preda scolii numarul de pachete
corespunzator numarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de Invatdmaént réspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea
persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce
stau la baza platii produselor ahmentare

Conducerea unitatii de Invdtdmént desemneazd un responsabil de program
care poate fi din categorla personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu
exceptia personalului de ingrijire si de intretinere. In unitatile de invatdmant care
functioneazd cu structuri scolare arondate se desemneazd cate un responsabil la
nivelul fiecarei structuri.

Coordonarea programului [a nivel de unitate de invatdmant constd in diverse
tipuri de activitati, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu
respectarea legislatiei Tn vigoare, servicii, evidenta zilnicd a livrarii suportului
alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.
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VI. Cerinte privind resursele umane, planificarea meniurilor,

ambalarea, depozitarea, transportul produselor si autorizatiile
obligatorii

1. Cerinte specifice privind personalul angajat

Persoanele angajate in producerea, manipularea - si distributia suportului
alimentar sunt obligate s& detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului _sdnatdtii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind fnsusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificrile si
completdrile ulterioare, si fisd de aptitudine specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hot#rérii Guvernului _nr, 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucrétorilor, cu modificarile si completrile ulterioare.

Pentru ca propunerea tehnicd s fie consideratd conform#, ofertantul este
obligat sa prezinte certificatele de absolvire a cursului de instruire privind Tnsusirea
notiunilor fundamentale de igiend ori echivalente (potrivit Ordinului nr.
2.209/4.469/2022) si fisele de aptitudine specifice activitatii desfasurate ori
echivalente (potrivit HG nr. 355/2007), pentru tot perscnalul implicat Tn producerea,
manipularea si distributia suportului alimentar.

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul are obligatia de a transmite o list3
nominald a personalului alocat pentru fiecare lot in parte, prezentand exclusiv
persoanele care participé fn mod direct la derularea acordului-cadru, structurats strict
sub forma urmatorului tabel:

- .| Diploma/certificat Data
Certificat/autorizatie/dip de calificare si de efec.tuarl
Nume si Data angajarii si Iomacgssa:est:l\g;i:iunm absolvire/care au un ultirrlxului

g_'; prenume | Functie | e‘::?r:ia:aatﬁ / fundamentale de igieni r eg;:g}::il:t:?mt control
angajat nedetérminati) (se va Frece t'.r"“." seria (se va trece tipul, mEE‘IIC?l
certificatului si data periodic

seria certificatului si

emiterii) data emiterii)

Ofertantul va face dovada asigurdrii accesului [a serviciile personalului fie prin
resurse proprii (prin prezentarea contractelor individuale de muncéd sau a extraselor
REVISAL), fie prin externalizare, caz In care se vor prezenta aranjamentele
contractuale realizate pentru obtinerea serviciilor respective, insotite de declaratii de
disponibilitate. Cerinta se considera indeplinitd si Tn situatia in care, la incheierea
contractului de prestari servicii de catering, nu existd identitate de nume intre lista
persoanelor disponibile si contractele individuale de munca incheiate de ofertant, cu
conditia prezentdrii documentelor justificative care s& evidentieze aceste
neconcordante. .

Pentru personalul propus sa participe in mod direct la derularea acordului-
cadru, operatorul economic va pune la dispozitie copii ale diplomelor/certificatelor de
calificare si de absolvire/care au .un regim juridic strict reglementat. Conform
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prevederilor art.44 alin.(3) din O0.G. nr. 129/2000 “Certificatele de calificare
profesionald si de absolvire sunt tiparite de Ministerul Muncii, Familiei, Protectiei
Sociale si Persoanelor Varstnice, poartd antetul Ministerului Muncii, Familiei,
Protectiei Sociale si Persoanelor Vérstnice si al Ministerului Educatiei Nationale si au
regimul actelor de studii”. Potrivit prevederilor Hotdréarii nr. 522/2003 (republicata)
pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor 0.G.
nr.129/2000, art.36, alin (1): “Certificatele de calificare profesionala sau de absolvire
cu recunoastere nationald, prevazute la art.44 din ordonantd, sunt imprimate-tip,
inseriate si numerotate, tiparite pe hartie speciald, cu filigran, prevazute cu elemente
de siguranta”.

Lipsa certificatelor de igiend sau a documentelor profesionale obligatorii pentru
personalul implicat atrage declararea ofertei ca fiind neconforma.

2. Elaborarea, avizarea si diversificarea variantelor de meniu

Ofertantul trebuie sa faca dovada cé are Incheiat un contract valid cu un medic
nutritionist acreditat, care va stabili componenta suportului alimentar in functie de
necesarul caloric al copiilor si de grupa de vérsta a acestora,

Pentru grupele speciale de consumatori (copii cu diabet, intoleranta la lactoza,
intolerantd la gluten sau alte afectiuni medicale acute ori cronice), nutritionistul
ofertantului va elabora si aviza meniuri speciale care sa asigure respectarea stricta a
regimului alimentar prescris de medicul specialist. Numarul beneficiarilor cu regim
special este variabil si va fi comunicat in baza solicitdrilor aprobate de unitatea de
invatamant, Tn limita bugetului zilnic aprobat prin Hotdrérea de Guvern pentru anul
in curs.

Meniurile incluse in propunerea tehnicd vor fi proiectate pe o structurd
saptamanald (5 variante zilnice distincte pentru suportul de tip sandvici si/sau 10
variante distincte pentru masa calda - felul II, dupad caz), astfel incat sé se garanteze
o rotatie optima a preparatelor, iar aceeasi variantd de meniu sa nu se repete fntr-un
interval de 5/10 zile de livrare, dupa caz.

Preparatele furnizate pe perioada derularii contractului vor respecta retetarele
si compozitia declarate in propunerea tehnica. Orice modificare a ingredientelor, a
cantitatilor, a gramajului portiei sau a procedeului de preparare se va realiza numai
cu aprobarea prealabild a beneficiarului si cu respectarea cerintelor minime prevazute
in prezentul caiet de sarcini si in legislatia aplicabil&.

3. Conditii privind ambalarea si depozitarea produselor

Ambalarea si distribuirea alimentelor se va face in mod strict individual, pentru
fiecare beneficiar in parte, utilizdnd recipiente de unica folosintd (caserole ecologice
si.biodegradabile pentru masa calda - felul II), care sa permita inchiderea etansa si
sa respecte in totalitate legislatia in vigoare privind materialele destinate s& vina in
contact cu produsele alimentare.

Invelitorile si materialele de ambalare folosite la nivelul unitdtii de productie
trebuie sd fie intacte, curate si confectionate din materiale agreate. Depozitarea
acestora se va face exclusiv in spatii igienice, uscate, ferite de praf, contaminari,
insecte si rozatoare, fiind interzisd asezarea materialelor Tn contact direct cu peretii
si pardoseala.

Operatiunile de Tmpachetare, manipulare si ambalare individuald vor fi
executate Tn conditii igienico-sanitare severe, astfel incat s3 fie prevenitd orice form3a
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de contaminare a produselor sau alterare a proprietitilor hranei. Ambalajul utilizat
trebuie sa prezinte o rezistentd mecanicd sporitd pentru a rezista manipularif
accidentale, precipitatiilor sau variatillor de temperaturd din timpul incarcarii si
transportului.

Fiecare salariat/persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor
/hranei va mentine igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat.
Personalul operatorului economic care distribuie suportul alimentar prescolarilor si
elevilor va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament
de protectie adecvat.

Panéa la momentul servirii, produsele alimentare livrate vor fi pastrate in incinta
unitatilor de invatdmant preuniversitar beneficiare exclusiv in spatiile speciale
asigurate de acestea, n conditii optime de sigurantd alimentars si la temperaturile
indicate de producdtor.

4. Transportul, livrarea si planificarea meniurilor

Prestatorul are obligatia de a furniza zilnic suportul alimentar (pachet alimentar
sau masa calda) in toate zilele in care se organizeaza cursuri, conform calendarului
aprobat de ministerul de resort pentru anul scolar in curs.

Distributia n sistem catering a produselor se va efectua de luni pan3 vineri la
toate adresele de desfasurare a activitdtii scolare comunicate de beneficiar,
asigurandu-se prezenta fizicd a hranei in toate locatiile mentionate.

Cantitatea exacta a ratiilor urmeaza a fi transmisa zilnic in baza comenzii scrise
emise de fiecare unitate de invatdmant, in functie de numérul real de elevi prezenti.

Transportut si manipularea bunurilor se vor asigura exclusiv cu personal
propriu, ofertantul purtand intreaga responsabilitate pentru logistica optim3 si
mentinerea calitatii pe durata tranzitului.

In vederea bunei organizari, prestatorul va fnainta beneficiarului meniul
aferent saptamanii urmétoare, acesta urmand a fi aprobat de conducerea unititii de
invdtdmant Tnainte de inceperea distributiei. Meniurile vor fi diversificate structural
pentru a garanta o rotatie optima a preparatelor, fiind interzisd repetarea aceleiasi
variante intr-un interval de 5 zile consecutive de livrare in cazul suportului de tip
sandvici si fruct, respectiv intr-un interval de 10 zile consecutive de livrare pentru
meniul aferent felului principal (felu! II).

Pentru grupele speciale de consumatori (copii cu diabet, intolerant la gluten,
intoleranta la lactoza sau alte afectiuni medicale acute ori cronice, precum si pentru
elevii care prezinta restrictii alimentare din considerente religioase), prestatorul va
asigura in mod obligatoriu regimul dietetic corespunz&tor, adaptat in baza solicitarilor
scrise transmise de unitatile de invatdmant. .

Livrarea se va realiza zilnic In intervalul orar agreat, pe baza orarului transmis
initial de persoana responsabild desemnatd de unitatea scolard. Beneficiarul Isi
rezerva dreptul de a modifica programul de servire a hranei in functie de necesitati,
avand obligatia de a anunta prestatorul cu minimum 24 de ore inainte de data
planificata pentru livrare, orice alte schimbari punctuale urmand a fi comunicate de
scoald in timp util.

Pentru protectia consumatorilor, mancarea va fi ambalatd individual in
recipiente de unicd folosinta, garantdndu-se respectarea stricti a normelor igienico-
sanitare si sanitar-veterinare.

Suportul alimentar va fi transportat de la unitatea de productie citre destinatie
exclusiv prin intermediul unor mijloace auto speciale, inchise si autorizate sanitar-
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veterinar si pentru siguranta alimentelor, fiind strict interzis tranzitul hranei impreuna
cu alte produse alimentare ori marfuri nealimentare straine de obiectul contractului.

Pentru a demonstra capacitatea operationald de acoperire optima si la timp a
punctelor de descarcare, ofertantul are obligatia de a prezenta In cadrul propunerii
tehnice dovada ca dispune de cel putin 2 (doud) astfel de autovehicule speciale (aflate
in proprietate, inchiriate sau in regim de leasing), insotita de autorizatiile sanitar-
veterinare aferente.

Fructele incluse Tn meniu vor fi manipulate si transportate separat, in pungi de
carton sau |ladite de plastic, pentru a se evita strivirea, lovirea sau degradarea lor
calitativa in tlmpul deplasarii.

In cazul furnizirii mesei calde, transportul de la bucétdrie la destinatie se va
realiza Th mod obligatoriu Tn containere izoterme (termoboxuri) cu capacele fixate
stabil, asigurédndu-se mentinerea temperaturii optime de servire pe tot parcursul
traseului.

Toate mijloacele de transport auto utilizate, precum si containerele izoterme
din dotare, vor fi supuse in mod periodic si obligatoriu operatiunilor de curatare,
spalare si dezinfectie profesionald, in conformitate cu normele epidemiologice in
vigoare.

Ofertantul are obligatia de a include in propunerea tehnicd documentele
doveditoare in acest sens, reprezentate de contracte incheiate cu firme specializate
si grafice/fise de igienizare completate la zi.

5. Autorizatii obligatorii pentru desfasurarea activitatii

In vederea demonstrarii conformitatii tehnice, ofertantii vor prezenta, pentru
fiecare lot in parte, documente valabile care atestd dreptul legal de desfésurare a
activitatilor economice Tn spatiul declarat pentru prepararea, manipularea,
depozitarea si distributia hranei, respectiv:

a) Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului {ORC), actualizat
la zi, din care s& rezulte codurile CAEN corespunzdtoare obiectului de activitate
al procedurii;

b) Autorizatia de functionare a punctului de lucru/unitétii de productie;

c) Autorizatia sanitar-veterinard si  pentru siguranta alimentelor pentru
producerea, procesarea, depozitarea si transportul si/sau distributia
produselor de origine animald, emisa Tn temeiul Ordinului ANSVSA nr. 57/2010,
cu modificarile ulterioare.

VII. SPECIFICATII TEHNICE SI METODE DE CONTROL
1. Caracteristici generale si compozitia suportului alimentar

Structura si compozitia suportului alimentar distribuit in cadrul Programului
National ,Masa Sandtoasa” (PNMS) se mparte Tn doud tipuri distincte de produse,
adaptate cerintelor specifice ale fiec&rei unitati de invat&mant:

> suport alimentar tip sandvici:
» produse de panificatie din faina integrald - péine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g: maximum 50% din greutatea totald a pachetului;
s produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g: minimum
25% din greutatea totald a pachetului;
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» legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare 40 g:
maximum 25% din greutatea totala a pachetului.
La acestea se va adduga un fruct la alegere, ce va fi inclus in pretul suportului
alimentar.
> suport alimentar tip masad calda (felul principal II) - Meniurile vor
respecta in totalitate variantele orientative, compozitia si macronutrientii
prevézuti in Anexa nr. 4 la Ordinul Ministrului San3t&tii nr. 541/2025, cu
modificarile aduse prin Ordinul nr. 1.582/2025, coroborat cu specificatiile
tehnice din Anexele nr. 2 si nr. 3 din H.G. nr. 1.171/2025. Operatorul economic
are obligatia de a folosi exclusiv fise tehnologice de preparare (retetare)
aliniate Ghidului de Interventie pentru Alimentatie S3nitoasd in Gradinite
aprobat de Institutul National de Sanatate Publicd (INSP). Toate retetarele vor
fi avizate obligatoriu de medicul scolar sau de nutritionistul unitatii beneficiare
inainte de Tnceperea executiei contractului. Pentru fiecare variantd de mas3
caldd sau pachet alimentar ofertat, operatorul eccnomic va indica in mod
obligatoriu, in cadrul propunerii tehnice, denumirea preparatului, gramajul net
al portiei finite, precum si gramajul fiecdrui ingredient utilizat. In cazul
preparatelor care contin carne, se va indica distinct cantitatea de carne
utilizata pentru o portie.
Gramajele declarate constituie obligatie contractuald ferma pe intreaga durati a
acordului-cadru.

2. Principii nutritionale si restrictii in pregéitirea hranei

in prepararea meniurilor se vor respecta cu strictete regulile stabilite de Legea
nr. 123/2008, Ordinul MS nr. 541/2025, precum si Hot3rdrea Guvernului nr.
1.171/2025 aferentd Programului National ,Masi SanZtoasd” (PNMS), inclusiv
anexele acestora care reglementeazd ghidurile de preparare, listele de ingrediente
permise si structura portiilor:

- nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori
de arome si gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor
din incinta unitatilor de invét&mant sau la nivelul unittitor de tip catering
si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor;

- produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste
mancaruri trebuie s3 respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a
fi addugati in alimente;

— ceapa pregatita in prima fazd a etapei de gétire nu se préjeste, ci se indbuss
cu apa;

~ sarea iodata utilizatd trebuie s& respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permisi a fi adaugati in alimente; ‘

— suportul alimentar se va prepara fard adaos de sosuri, maioneza sau alte
produse similare care pot afecta calitatea nutritional

— Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite:

- se interzice folosirea cremelor cu oua si frisca, a maionezelor (indiferent de
anotimp), precum si a ouadlor fierte rdmase nesectionate dup3 fierbere;

— nici un produs alimentar nu trebuie sa fie periculos pentru sdn3tate si/sau
impropriu consumului uman si nu poate fi introdus in consum;

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baz3 (proteine,
lipide, glucide, etc.);

- anotimpul in care se distribuie meniurile;
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~ varietate;

~ enumerarea ingredientelor si a gramajelor utilizate la prepararea pachetului
alimentar;

— se vor evita mancarurlle care solicitd un efort digestiv puternic sau care au
efect excitant, ori a caror aldturare/combinare produce efecte digestive
nefavorabile;

- se recomanda imbogatirea ratiei de vitamine si sdruri minerale prin
folosirea de salate din cruditati si addugarea de legume;

- pachetul alimentar trebuie pregatit in dimineata zilei in care se serveste si
se pastreaza in conditii igenico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare,
conform legislatiei si standardelor in vigoare.

Produsele alimentare utilizate trebuie sa fie proaspete, libere de defecte sau
daunatori. Fructele incluse zilnic Tn ambele tipuri de suport alimentar trebuie s3 fie
sanatoase, fara urme de alterare, lovituri sau mucegai.

Suportul alimentar are la baza variantele orientative de meniu si sugestiile
Institutului National de Sandtate Publicd, prevazute in legislatia specificd in vigoare
la momentul derularii contractului, exemplificate dupa cum urmeaza:

- legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

- mdncare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

- pilaf cu legume si ficatei de pui;

- piure de morcov cu gratar de pui/carne slabd de porc;

- piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

- madancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

- ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

- orez cu legume si pui/carne slabé de porc/vita la tava;

- sufleu de broccoli cu brénza;

- cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

- tocana de legume cu orez brun;

- piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

- sufleu de conopida, broccoli si brénzé la cuptor;

- doviecel umplut cu brénzé& la cuptor;

- 19, ciuperci la cuptor umplute cu brénzd, pentru copiii cu varsta mai
mare de 7 ani;

- macaroane cu brénza;

- cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brénza si ou;

- quinoa cu legume;

- sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salatd;

- sandvici cu piept de pui la grétar sau pulpé de pui dezosats la grétar cu
legume crude - gogosar, varzd, morcov.

3. Standarde de calitate, siguranta microbiologica si trasabilitate

Pentru asigurarea unui nivel maxim de siguranta alimentard, ofertantul are
obligatia de a face dovada in cadrul propunerii tehnice c& unit3tile sale de productie
functioneaza pe baza unui ghid de bune practici implementat si a standardelor de
calitate fundamentate pe principiile HACCP prin prezentarea certificarilor oficiale
valabile Tn acest sens.

in mod corelat, produsele agroallmentare d|n care se prepara hrana trebuie sa
fie de calitate superioara, insotite obligatoriu de certificate de calitate si documente
sanitar-veterinare, iar produsele alimentare Tn ansamblul lor vor respecta cu strictete
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criterile microbiologice prevdzute de Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005, cu
modificérile si completérile ulterioare. De asemenea, produsele lactate precum untul
si branzeturile vor fi conforme cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013,
far branzeturile cu pastd opdritd de tip cascaval vor respecta standardul SR
1.286/A1/1997.

Atat pachetul alimentar, cét si masa caldd vor fi preparate obligatoriu in
dimineata zilei in care se efectueaza livrarea, fiind strict interzis pastrarea pachetelor
de |la 0 masa la alta sau redistribuirea citre elevi a produselor neconsumate.

Pe tot parcursul fluxului tehnologic, ofertantul trebuie s3 asigure conditiile
iginenico-sanitare legale privind depozitarea, pé#strarea si distributia hranei,
implementénd masuri adecvate pentru controlul si evitarea eventualelor epidemii. In
mod special, produsele intermediare si cele finite, care pot constitui un mediu de
dezvoltare pentru microorganismele patogene sau care pot favoriza formarea
toxinelor, vor fi mentinute n permanentd la temperaturi controlate care s§ nu
prezinte niciun risc pentru sanatate, ,

La destinatie, pentru depozitarea in unitétile de inv&t&mant, se vor folosi spatii
special amenajate pentru péstrarea produselor in conditii de sigurantd alimentar§
prevazute de legislatia in vigoare, spatii asigurate de citre beneficiar (unitatea de
invatadmant). Ulterior receptiei, produsele alimentare vor fi péstrate pan3 la servire
in conditiile indicate de producétor, cu respectarea stricts a tuturor prevederilor legale
in vigoare.

4. Ambalare, etichetare, marcare

Fiecare portie individuala distribuitd sub form& preambalatd va fi etichetat3
vizibil, Tn conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European i al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE
a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivel 2000/13/CE a
Partamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare
preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu suncé si rosii, sandvici cu unt,
cascaval si salata;

b) lista ingredientelor, cu evidentierea alergenilor (substante care cauzeazd
alergii sau intolerante);

c) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunci X%;
cascaval y%;

d) cantitatea net3;

e) data-limitd de consum, sub forma: ,Expird la data de ...", cu inscrierea
necodificatd a zitei, tunii si anului;

f) conditii de depozitare;

g) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sd@ contind urmétoarele elemente: valoare
energetica, grasimi, aclzi gragi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, In
aceasta ordine:
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Declaratie nutritionala | 100 g
Valoare energetica
Kj/kecal

Grasimi g din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare ¢

Mentiunile nutritionale se prezinta, tn functie de spatiul disponibil, sub forma
de tabel cu numele aliniate, iar in cazul In care spatiul nu permite, declaratia este
prezentata in format liniar;

h) mentiune privind lotul; Tn cazul in care data-limitéd de consum se fhscrie sub
forma zi, lund, an, nu este necesara inscrierea lotului;

i) avénd in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor
elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publica si care nu se
supun prevederilor definitiei ,produs alimentar preambalat®, se va indica la livrare,
printr-un document scris care Tnsoteste produsele: denumirea produsului, substante
care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul - data producerii i
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

j) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

In cazul suportului alimentar cald, ofertantul are obligatia ca fiecare livrare
zilnicd sa fie Tnsotita de fisa tehnicd corespunzatoare meniului din acea zi, document
care va cuprinde in mod obligatoriu denumirea preparatului, ingredientele utilizate,
gramajul net al portiei, prezenta substantelor alergene evidentiate conform legislatiei
fin vigoare, precum si calculul valorii energetice si al macronutrientilor aferenti. De
asemenea, pe eticheta de transport atasata recipientelor vor fi mentionate numele
operatorului economic, denumirea exactd a mancarii livrate, data si ora gatirii, alaturi
de conditiile de mentinere a temperaturii pe parcursul distributiei,

Pentru beneficiarii cu restrictii alimentare medicale sau religioase, suportul
alimentar va fi individualizat si etichetat specific, mentionandu-se pe ambalaj tipul de
intoleranta, alergie sau afectiune cronic3, pentru a se elimina riscul unei distribuiri
accidentale. Péinea va fi ambalatd separat in folie de protectie.

5. Metode de testare, control si managementul probelor

Autoritatea contractanta isi rezervd dreptul de ‘a efectua controale inopinate
pe toatd durata deruldrii contractului, atét in unitatile de invatdmant beneficiare, cat
si la sediul sau punctul de lucru al operatorului economic, avand inclusiv prerogativa
de a verifica prin sondaj, prin céntdrire directd si fard a afecta proba alimentars
martor, gramajul portiilor de masad calda livrate. Aceste verificdri vor urmari
trasabilitatea produselor, respectarea retetarelor si a cantitdtilor stabilite, iar in
situatia constatarii oricéror abateri, prestatorul are obligatia de a remedia de indat3
neconformitatile si de a asigura respectarea strictd a gramajului asumat prin
propunerea tehnica.
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Analiza calitativa si testele de sanitatie ale produselor alimentare distribuite se
vor efectua exclusiv in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, care detin metode de analiz acreditate conform prevederilor H.G. nr.
1.171/2025. Dovada conformitatii se va face prin prezentarea periodici a buletinelor
de analiza, in strictd concordants cu planul HACCP.

Operatorul are obligatia de a preleva probe din hrana preparat3 zilnic. Probele
se eticheteaza, se sigileazd si se pistreazd timp de 48 de ore de la preparare intr-un
spatiu frigorific dedicat, dotat cu termometru si grafic de temperatura zilnic.

Fiecare livrare zilnica, Ia fiecare sediu sau structur scolard arondats, va fi
insotita In mod obligatoriu de o prob# gratuitd a suportului alimentar furnizat.
Unitatea de Tnvatdmant are obligativitatea legald de a p3stra aceste probe sigilate
timp de 48 de ore. Costul acestor pachete-probd este suportat integral de catre
operatorul economic si nu face obiectul de platd al contractului subsecvent.

VIII. MONITORIZARE, EVIDENTE SI TRASABILITATEA PRODUSELOR
1. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Receptia cantitativa si calitativa a serviciilor, respectiv receptia pachetelor
alimentare livrate se va realiza de catre beneficiar (unitatea de nvatdmant), in
momentul livrarii pachetelor.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza far receptionarea
preaiabild a acestora de cdtre persoana responsabild, numitd de conducerea unitatii
scolare. Cantitatile constatate lipsa ih urma verificdrilor efectuate vor fi consemnate
in procesele verbale de receptie a produselor si vor fi acoperite in cel mult 60 minute.

Unitatea de invatd@mant are obligatia de a tine o evidents zilnicd si riguroasa a
cantitétii de produse alimentare consumate. Aceastd evidentd va cuprinde structura
pe categorii de beneficiari (prescolari, elevi din invétdmantul primar, gimnazial sau
liceal), tipul de suport alimentar livrat (sandvici sau mas8 cald3), numarul total de
portii distribuite si numarul zilelor de curs.

Distribuirea pachetelor alimentare in cadrul unitdtii de invét&mant se face de
catre persoanele desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de
ingrijire si de fintretinere care a participat, in prealabil, la curdtenia grupurilor
sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare referitoare la certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena si a
celei referitoare la supravegherea s&natatii lucratorilor. .

Daca cantitatile lipsd nu vor fi livrate, autoritatea contractanta NU va plati
contravaloarea acestora.

Autoritatea contractantd nu va fi responsabild pentru eventualele costuri
suplimentare generate de preluarea unor instructiuni/comenzi suplimentare de la
beneficiarii serviciilor de catering, faté de serviciile prevazute in contractul de achizitie
publica. ‘

Fiecare transport si livrare de produse alimentare efectuate de operatorul
economic catre unitatile scolare vor fi insotite obligatoriu de avize de expeditie (avize
de insotire a mérfii) si de declaratia de conformitate aferents.

Avizele de insotire_a marfii se vor intocmi in mod distinct si separat
pentru fiecare sediu sau structurd scolari arondati in parte, in functie de

locatia fizica de livrare. Unitdtile de invat&mant beneficiare au obligatia legal3 de a
pastra la dosar aceste avize ca documente justificative care stau la baza confirmarii
serviciilor.
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Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatilor efective de
produse consumate per categorie de suport alimentar. Aceastda centralizare se va
efectua pe baza situatiei numarului de copii prezenti la cursuri in luna precedentd si
se va corela cu documentele justificative emise de ofertant.

Toate partile implicate in derularea, implementarea si controlul distributiei
suportului alimentar (autoritatea contractanta, unitatile de invatamant si operatorul
economic adjudecatar) au obligatia legala de a pastra toate documentele comerciale,
tehnice si justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, calculatéd incepand de la
sfarsitul anului Tn care acestea au fost Tntocmite.

Operatorul economic autorizat va pastra la sediul sdu si va prezenta prompt
organismelor de control competente, la solicitarea acestora, toate documentele
tehnice si comerciale care atesta provenienta, trasabilitatea, calitatea si siguranta
produselor alimentare distribuite in unitatile scolare

IX. Modalitatea de prezentare a propunerii tehnice

1. Modalitatea de prezentare a propunerei tehnice pentru LOT 1 - Scoala
Gimnaziald nr. 23 ” Constantin Brancoveanu” Constanta; LOT 2 - Scoala
Gimnaziala nr. 16 "Marin Ionescu Dobrogianu” Constanta; LOT 3 - Liceul
Tehnologic "Gheorghe Duca” Constanta; LOT 4 - Liceul Teoretic "Decebal”
Constanta

Propunerea tehnicd se va intocmi in mod obligatoriu pentru fiecare lot in parte
si va respecta inclusiv specificatiile tehnice prevazute in Anexa nr. 3 din HG nr.
1.171/2025 pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicd de
furnizare/servicil.

Propunerea tehnicé eleboratd de ofertant va respecta cerintele minime
prevazute Tn prezentul caiet de sarcini si “Anexa - Modul de prezentare al ofertelor”
pe fiecare lot in parte, _

Propunerea tehnicd se va prezenta astfel incadt sid se asigure posibilitatea
verificarii de cdtre comisia de evaluare a corespondentel propunerii tehnice cu
cerintele tehnice si calitative prevazute Tn prezentul caiet de sarcini pe fiecare lot in
parte.

Ofertantul va depune o declaratie pe propria raspundere prin care confirma cé
produsul ofertat respecta gramajul specificat precum si schita detaliatd a blocului
alimentar/unitatii de productie si diagrama completa a fluxului tehnologic.

Ofertele care nu indeplinesc toate solicitdrile prezentului caiet de sarcini, vor fi
considerate neconforme. In situatia In care se constatd cd anumite elemente ale
propunerii tehnice nu corespund caietului de sarcini, aceasta va fi respinsd ca
neconforma.

In cazul in care un ofertant nu depune propunerea tehnicd, se considerd cd nu
are ofertd, drept urmare nu are calitatea de participant la procedur3 si va fi exclus
din aceasta.

2. Modalitatea de prezentare a propunerei financiare pentru LOT 1 -
Scoala Gimnaziala nr. 23 ” Constantin Brincoveanu” Constanta; LOT 2 -
S$coala Gimnaziala nr. 16 “Marin Ionescu Dobrogianu” Constanta; LOT 3 -
Liceul Tehnologic “"Gheorghe Duca” Constanta; LOT 4 - Liceul Teoretic
"Decebal” Constanta
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Cfertantul va elabora propunerea financiaré defalcat pe fiecare lot in parte,
furnizénd toate informatiile solicitate cu privire la pret pentru cantitatile minime si
maxime estimate, precum si pentru celelalte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul procedurii. Pretul unitar per portie nu va depasi limita valorii zilnice
stabilite de 14,87.lei/beneficiar, pret fard T.V.A., valoarea T.V.A. urmand a fi
evidentiata distinct. Acest plafon financiar include in mod obligatoriu pretul
produselor alimentare, portia de fruct, ambalajele ecclogice de unic3 folosinta,
ustensilele si accesoriile sigilate necesare consumului, precum si toate cheltuielile
conexe privind transportul, manipularea, depozitarea, distributia si colectarea ori
transportul deseurilor rezultate.

Propunerea financiard va respecta in totalitate cerintele caietului de sarcini pe
fiecare lot in parte, precum si legislatia in vigoare aferentd si va fi exprimats in lei
fard T.V.A., iar T.V.A. - ul se va evidentia distinct.

Ofertantul va include in oferta financiara Tntocmitd pe loturi obligatia de a
furniza gratuit, Tn fiecare zi de curs, cte o prob& de méancare constand Intr-un pachet
alimentar complet pentru fiecare unitate de Tnvatdmant ct si pentru fiecare dintre
structurile arondate acesteia, costurile acestor mostre fiind integrate In pretul unitar
ofertat.

CAP. XI. DURATA CONTRACTULUI/PERIOADA DE PRESTARE A SERVICIILOR

Serviciile de catering vor fi prestate in baza contractelor subsecvente aferente
fiecarui lot in parte, ce se vor incheia ulterior semndrii acordului-cadru si finalizgrii
procedurii de achizitie publicd. Acordul-cadru intré in vigoare la data semnarii de
catre ambele parti contractante. Fiecare contract subsecvent isi va produce efectele
de la data semnarii sale si pana la ndeplinirea integrald a obligatiilor asumate de
catre parti. .

Prestarea efectiva a serviciilor incepe dupd semnarea contractului subsecvent
de catre ambele parti si constituirea garantiei de bund executie aferente acestuia.

Serviciile de catering vor fi prestate p&na in ultima zi de cursuri a anului scolar,
respectiv 18.06.2027, in limita resurselor financiare disponibile alocate fiec&rui
contract subsecvent.

CAP. XII. PLATA SERVICIILOR

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueazd de citre autoritatea
contractantd, o datd pe lund, pe baza documentelor de receptie zilnicd calitativs si
cantitativa, aprobate de unitatea de invdtd8mant, precum si a raportului lunar cu
privire la derularea "Programului National Masa Sanatoasd” intocmit de unitatea de
invdtdmant beneficiard. Facturile vor reflecta cantitdtile efectiv receptionate de
unitatile de invatamént beneficiare,

Pretul este ferm pe toatd durata contractului.

Factura va fi insotitd de documentele de receptie calitativd s cantitativ
intocmite si aprobate de unitatea de invat&mant.

CAP. XIII. GARANTIA DE BUNA EXECUTIE

Art. 1. Garantia de buna executie este de 5% din pretul contractului, fard TVA
si se constituie de cdtre Prestator, in scopul asigurarii autorititii contractante de
indeplinirea cantitativa, calitativd si in perioada convenitd a contractului.
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Art. 2. Garantia de bund executie se constituie in termen de 5 zile lucratoare
de la data semnarii contractului de achizitie publicd. Acest termen poate fi prelungit
la solicitarea justificata a contractantului, fara a depasi 15 zile de la data semnarii
contractului de achizitie publica.

Art. 3. Garantia de bund executie, este irevocabild si neconditionata, si se
constituie conform Legii nr.98/2016, dupa cum urmeaza:
a) virament bancar;
b) instrumente de garantare emise in conditiile legii, astfel:
(i)scrisori de garantie emise de institutii de credit bancare din Roménia sau din alt
stat;
(ii)scrisori de garantie emise de institutii financiare nebancare din Romania sau din
alt stat pentru achizitiile de lucrari a caror valoare estimata este mai mica sau egala
cu 40.000.000 lei fara TVA si respectiv pentru achizitiile de produse sau servicii a
cror valoare estimatd este mai micd sau egalé cu 7.000.000 lei f&rd TVA;
(iii) asigurari de garantil emise: .
- fie de societati de asigurare care detin autorizatii de functionare emise In Romania
sau Intr-un alt stat membru al Uniunii Europene si/sau care sunt inscrise in registrele
publicate pe site-ul Autoritdtii de Supraveghere Financiara, dupa caz;
- fie de societati de asigurare din state terte prin sucursale autorizate In Romania de
catre Autoritatea de Supraveghere Financiara;
c) depunerea la casierie a unor sume in numerar daca valoarea este mai mica de
5.000 lei;
d)retineri succesive din sumele datorate pentru facturi partiale; In acest caz,
contractantul are obligatia de a deschide contut la dispozitia autoritatii contractante,
la unitatea Trezoreriel Statului din cadrul organului fiscal competent in administrarea
acestuia, conform art. 40 alin. (5) din HG nr.395/2016. Suma initiala care se va
depune de cétre contractant in contul de disponibil astfel deschis nu trebuie sa fie
mai micd de 0,5% din pretul contractului de achizitie publicg, fard TVA. Pe parcursul
indeplinirii contractului de achizitie publicd, autoritatea contractantd urmeazi sa .
alimenteze contul de disponibil prin retineri succesive din sumele datorate si cuvenite
contractantului pand la concurenta sumei stabilite drept garantie de bund executie in
contractul de achizitie publicd si va Tnstiinta contractantul despre vdrsamantul
efectuat, precum si despre destinatia lui.
e) combinarea a doud sau mai multe dintre modalitatile de constituire prevézute la
lit. a)-c);

Art. 4. Potrivit art. 41 din HG nr.395/2016 "Autoritatea contractantd are
dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de bund executie, oricdnd pe parcursul
indeplinirii contractului de achizitie publicd/contractului subsecvent, in limita
prejudiciului creat, in cazul in care contractantul nu isi indeplineste din culpa sa
obligatiile asumate prin contract. Anterior emiterii unei pretentii asupra garantiei de
bund executie autoritatea contractantd are obligatia de a notifica pretentia atét
contractantului, cat si emitentului instrumentului de garantare, precizéndnobligaﬁile
care nu sunt respectate, precum si modul de calcul al prejudiciului. In situatia
executdrii garantiei de bund executie, partial sau total, contractantul are obligatia de
a reintregii garantia in cauza raportat la restul rémas de executat, "

Art. 5. Restituirea garantiei de buna executie se va efectua la solicitarea scrisd
a Prestatorului/ofertantului. Autoritatea contractantd are obligatia de a
elibera/restitui garantia de buna executie in cel mult 14 zile de la data indeplinirii de
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catre contractant a obligatiilor asumate prin contractul de achizitie publicd/contractul
subsecvent respectiv, daca nu a ridicat pana la acea dat& pretentii asupra ei.

CAP. XIV. DISPOZITII FINALE

Ofertantul este obligat sad-si ia toate mésurile organizatorice necesare pentru
desfasurarea in conditii optime a serviciulul de catering si s respecte prevederile
caietului de sarcini si a legislatiei in vigoare.

Diregzvﬁxecutig,
Alin ar VTNTTI A

Sef Serviciu,
Manda - Mirela GHEORGHE

Inspector,
Elena -{Tonstantina FLOREA
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