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ANEXA privind  

achiziția de produse alimentare de origine animală – carne miel -  necesare 

Căminului pentru persoane vârstnice  
pentru sărbătorile pascale 2026 

 
NECESAR: 

Nr. crt. Produs UM Cantitate 

1 Carcasă miel refrigerată Kg 160 

2 Organe de miel ambalate, congelate kg 30 

 

Descrierea produselor solicitate 

Produsele trebuie să fie în conformitate cu specificațiile tehnice minimale prezentate mai 

jos: 

1. Carcasa de miel refrigerată din miei sacrificati in abatoare autorizate. Carnea de miel 

se prelucreaza in carcase intregi, cu capul nedetasat, cu picioarele si coada detasate; se 

livreaza cu organele interne aferente (ficat, plamani, rinichi, inima), gasite comestibile la 

examenul sanitar-veterinar. 

Suprafata carnii trebuie sa fie curată, nemurdărita de continutul intestinal sau alte 

impurităti, curătată de contuzii sau părti hemoragice. 

Aspect: la suprafată, pelicula uscată; în sectiune ușor umedă; tendoane lucioase, elastice 

si tari, suprafete articulare lucioase; lichidul sinovial limpede, tesutul conjuctiv alb - sidefiu 

si elastic; la carnea refrigerata, la atingerea cu degetul senzatie de rece, fara a se lipi. 

Culoarea: La suprafață, pelicula de culoare roz deschis sau roz-pal; in sectiune culoare 

caracteristică. 

Consistenta: ferma si elastica, atat la suprafata cat si in sectiune; urmele ce se formeaza 

la apasare cu degetul revin repede; sucul din care se obtine greu si este limpede. 

Miros: placut, caracteristic. 

Caracteristicile seului: Culoare albă, tare și fină. 

Caracteristicile maduvei oaselor: Umple in intregime canalul medular al oaselor; culoarea 

variabila cu varsta animalului, de la roz galbui la galben-cenusiu; elastica pe sectiune, cu 

aspect lucios.  

Greutate: 10 – 12 kg/miel.   

 

2. Organele de miel congelate ambalate, trebuie sa fie bine curatate, fara continut 

intestinal sau de alte impuritati, intregi din punct de vedere anatomic, semne de 

consistentă normala, nemodificată, cu miros caracteristic. Nu trebuie sa prezinte pete 

negre, semne de infestare cu paraziti. 

Miros - caracteristic, nu se admit mirosuri straine. 
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Parte necomestibilă - zero. 

Etichetate, ambalate conform normelor în vigoare. 

 Condiții de ambalare: 

 a. Ambalajele trebuie sa asigure pastrarea integritatii si calitatii produsului pe timpul 

depozitarii si transportului;  

b. Atât materialul de ambalat cât si pachetele trebuie sa fie curate, uscate, în stare buna, 

fara insecte sau mirosuri anormale, capabile sa asigure calitatea si durabilitatea produsului. 

 c. Materialele de ambalare si ambalajele trebuie sa fie depozitate în conditii în care sa nu 
scada calitatea, iar înainte de utilizare sa fie verificate din punct de vedere al defectelor, 
curateniei si mirosului.  

Nota: Furnizorul are obligatia de a ambala produsele conform prevederilor 
standardelor in vigoare, pentru asigurarea acestora impotriva: 

- factorilor fizici (actiuni mecanice, lumina, temperatura, presiune); 
- factorilor chimici si fizico-chimici (aer, apa, vapori, oxigen, dioxid de sulf, dioxid de 

carbon); 

- factorilor biologici (microorganisme, insecte, etc.); astfel incat acestea sa  faca  fata, 
fara  limitare, la eventuale manipulari din timpul transportului si sa ajunga in buna  stare 

la structurile functionale ale achizitorului. 

 

Marcarea: Ambalajele vor fi marcate individual prin etichetare cu urmatoarele mentiuni:  

⚫ denumirea, adresa si nr. de telefon producatorului/distribuitorului, 

⚫ denumirea produsului,  

⚫ cantitatea neta,  

⚫ conditii de depozitare,  

⚫ data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea ”a se consuma de 

preferinta înainte de …..”.  

⚫ ambalajele individuale se închid prin termosudare sau cu clema metalica, la unul sau 

la ambele capete.  

Ambalajele individuale vor fi imprimate si/sau prevăzute cu etichete ataşate astfel incat să 

nu se poată schimba.Toate informatiile necesare trebuie sa fie tiparite astfel încât sa fie 

imposibila schimbarea sau îndepartarea lor fara a lasa urme vizibile. Se impune pastrarea 

integritatii ambalajului. 

Cerneala sau tusul care se folosesc pentru inscriptionarea ambalajului nu trebuie sa 

contamineze produsul.  

 Transportul: 

 a. Transportul se face în vehicule închise, izoterme, răcite în prealabil şi prevăzute cu 

instalaţie frigorifică, pentru a asigura menţinerea temperaturii necesare păstrării calităţii 

produselor pe tot timpul transportului. Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-

veterinar de organismele specializate. 

Condiții minime de garantie și condiții de livrare: 

a. Comanda ferma de achizitie va fi transmisa furnizorului cu 3 zile inainte de data livrarii, 

iar produsele vor fi livrate la sediul autoritatii contractante, respectiv la Căminul pentru 

persoane vârstnice Constanța. În situația în care se impune un interval orar, acesta va fi 
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specificat în comanda scrisă transmisă de către reprezentantul autorizat al autorităţii 

contractante. 

b. Produsele livrate vor fi însotite de urmatoarele documente:  

-  Factura fiscala sau Aviz de însotire a marfii, cand este cazul; 

-  Certificate de calitate si conformitate sau Declaratia de conformitate; 

- Buletinul de analiza, după caz; 

 

 

Criteriul de atribuire 

Autoritatea contractantă utilizează criteriul de atribuire “cel mai bun raport calitate-

preț” în conformitate cu prevederile art. 187 alin. (3) lit. a) din Legea nr. 98/2016 privind 

achizițiile publice, cu modificările și completările ulterioare, raportat la art. 32, alin (1), 

(6) din Hotărârea de Guvern nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de 

aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractelor de achiziție publică/acordului 

cadru din Legea 98/2016 privind achizițiile publice, cu modificările și completările 

ulterioare. 

 

 

Factori de evaluare. Punctaj. Modalitate de calcul: 
Punctajul total al unei oferte se obține prin însumarea punctajelor obținute pentru fiecare 

dintre factorii prezentați: (Punctaj total=Punctaj Componentă financiară+Punctaj 

Componență tehnică). 

 

Componentă financiară: 

Prețul ofertei (Po): 40%, 40 puncte. 

 

Componenta tehnică: 

1. Lanțul de aprovizionare (La): 30%, 30 puncte 

2. Utilizarea de ambalaje refolosibile :15%,15 puncte 

3. Distanța de la locul de producție la locul de consum/mediul de transport 

prietenos:15 %, 15 puncte 

TOTAL 100%, 100 puncte; 

A. Componenta financiară (Po) – Prețul ofertei: 

Descriere: 

Punctajul maxim alocat este de 40 de puncte și se acordă astfel: 

a) Pentru cel mai scăzut dintre prețuri se acordă 40 de puncte; 

b) Pentru celelalte prețuri ofertate punctajul P(o) se calculează proporțional, astfel: 

P(o)= Pmin./P (n) x 40, unde: 

Pmin. – prețul minim dintre ofertele primite 

P(n) – prețul ofertat de operatorul economic  

P (o) – punctajul obținut de ofertant. 

 

B. Componenta tehnică: compusă din 3 factori de evaluare: 

a) Lanțul de aprovizionare: 
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Descriere:  

Lanțul de aprovizionare: factor de evaluare asociat prevederilor art. 187, alin (5), lit. a), 

din Legea nr. 98/2016 referitor la condițiile de comercializare a produselor, respectiv canale 

scurte de distribuție care facilitează interacțiunea dintre consumatori și producători. 

Algoritm de calcul: punctaj maxim 30 puncte: 

- Pentru livrările directe fara intermediari (de la producător la consumatorul final), 

se acordă punctajul maxim de 30 de puncte; 

- Pentru un singur intermediar implicat în lanțul de aprovizionare (producator-un 

singur operator economic-consumator final)– se acordă 20 puncte. 

- Pentru mai mulți operatori economici implicat în lanțul de aprovizionare – se acordă 

0 puncte. 

Obs.: punctajul va fi calculat individual, pentru fiecare produs din anexele atașate 

la prezentul caiet de sarcini. 

Punctajul final (Pf) pentru componenta tehnica – Lanțul de aprovizionare – va fi calculat 

după formula: 

Pf = 
pt.poz1+pt.poz.2+pt.poz.3+pt.poz.4+  ……..…+pt.poz.n

n
, unde Pf=punctaj final 

Modalitatea de îndeplinire: În cadrul propunerii tehnice, ofertanții vor indica clar (prin 

completarea Formularului 4 anexat), pentru fiecare produs din tabel, coloana 

„producătorul”. Totodată, la nivelul propuneri tehnice, se vor prezenta Declaratii pe 

proprie raspundere referitoare la lantul de aprovizionare in cuprinsul carora vor fi 

specificate, pentru fiecare produs in parte, atat informatii cu privire la numele 

producatorului si dupa caz numele distribuitorului produsului precum si documente din care 

sa rezulte calitatea ofertantului în lantul de aprovizionare ex: autorizatie de producator, 

procesator, etc.  

 

b) Utilizarea de ambalaje refolosibile : 

Algoritm de calcul: punctaj maxim 15 puncte: 

- Se atribuie un numar maxim de puncte atunci cand sunt livrate in ambalaje secundare 

si / sau de transport cu continut reciclat in proportie de peste 45%; 

- Când sunt livrate în ambalaje secundare și / sau de transport cu continut reciclat 
in proportie de peste 25-45%; se acordă 10 puncte; 

- Daca sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport cu continut reciclat  

in proportie mai mica de 25 % nu se acorda puncte. 
 

Modalitatea de îndeplinire: În cadrul propunerii tehnice, ofertanții vor prezenta documente 

justificative cum ar fi:certificate/declaratii de conformitate pentru ambalaje, proceduri 

specifice de aprovizionare sau o declaratie pe proprie raspundere în care se vor indica 

criteriile pe care le poate indeplini. 

 

c)Distanța de la locul de producție la locul de consum/mediul de transport 

prietenos: 

Algoritm de calcul: punctaj maxim 15 puncte: 

Se atribuie un numar maxim de puncte pentru distanta cea mai scurtă; 

Pentru restul distantelor, punctajul se acordă proportional. 

P dist=dist. min/dist. ofertată x 15 puncte 

 

Modalitatea de îndeplinire: În cadrul propunerii tehnice, ofertanții vor prezenta informatii 

cu privire la distanta pe care o va parcurge intre locul de productie si sediul de consum al 

autoritatii. 



 

CĂMINUL PENTRU PERSOANE VÂRSTNICE 
COMPARTIMENT BUCĂTĂRIE 

 
5 / 5 

 

Oferta câștigătoare va fi oferta cu cel mai mare punctaj rezultat în urma aplicării 

criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate-preț, conform modalității descrise 

mai sus.  

Punctaj total = Punctaj componenta financiara + Punctaj componenta tehnica = 40+ 

(30+15+15) = Punctaj maxim 100 puncte. 

 
 


