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CAIET DE SARCINI

I. OBIECTUL ACHIZITIEI

Prezentul caiet de sarcini se refera la achizitia serviciului de organizare de
activitati festive constand in pregatirea si servirea unor preparate, astfel: o portie
de tochiturda dobrogeand, bauturi care insotesc masa precum si prestarea unui
program artistic pentru activitatile festive organizate de Directia generald de
asistenta sociala Constanta cu prilejul zilei de 14 noiembrie — Ziua Dobrogei, in cinci
locatii din municipiul Constanta.

Locatiile in care se vor desfasura aceste activitati se vor stabili de catre
D.G.A.S si vor fi comunicate ulterior prestatorului.

II. CANTITATILE NECESARE

Preparatele ( tochiturd dobrogeana cu mamaliga, placinta) si bauturile care
insotesc masa vor fi asigurate pentru fiecare dintre cele cinci locatii.

Vor fi asigurate portii pentru un numar de max. 6000 persoane/locatle

O portie va include urmatoarele produse, inclusiv servirea:

- Tochitura dobrogeana - 200 gr (din care mix carne porc 70 gr, carnati

afumati 30 gr si ficat de porc 30 gr), condimente necesare;

- Chifld - 50 gr sau mamaliga - 150 gr;

- Castravete murat - 50 gr;

- Casoleta cu capac, compartimentate, de unica folosintd - 0,500 gr/buc

- Tacam unica folosinta (set lingura + furculitd + cutit + servetel),‘

- Vin fiert 250 ml/ suc 250 ml, cu pahar inclus;

- Placintad dobrogeana - 100 gr.

Mentionam ca in fiecare locatie, din totalul de 6000 portii, se vor asigura 200
portii adaptate conform religiei musulmane, astfel produsele din carne de porc se
vor inlocui cu produse din carne de vitd/oaie.

Numarul de portii cu vin fiert este de max. 5000 portii/(locatie).

Numarul de portii cu suc este de max. 1000 portii/(locatie).

Produsele folosite la prepararea tochiturii dobrogene si a placintei dobrogene
trebuie sa fie de buna calitate si vor fi insotite de certificate de calitate sau
conformitate, care vor fi prezentate la cererea beneficiarului sau la solicitarea
institutiilor abilitate. Produsele trebuie sa corespundd din punct de vedere calitativ
cu standardele in vigoare.



III. MODUL DE PRESTARE A SERVICIILOR

Prestatorul are obligatia de a asigura transportul, montarea aparatelor si
utilajelor necesare pentru asigurarea serviciului pentru lotul licitat fara a percepe
taxa pentru aceste operatiuni. ‘

Prestatorul va asigura toata baza materiala si umana, astfel incat serviciul la
care se refera prezentul caiet de sarcini sa aibd loc in mod optim| pe data de
14.11.2019 intre orele 11.00 si 16.00.

Pentru fiecare locatie prestatorul va asigura urmatoarele: [

e Minim un cort ( pavilion) care sa acopere o suprafata suficient dé mare astfel
incat sa fie protejate mesele pentru servire, precum si vasele folosite pentru
aprovizionare si mentinerea la temperatura optima de servire a| preparatelor
si bauturilor ( vase din inox, dozator termoizolat pentru vin fiert, etc.);

e Vase cu capac si vesela din inox suficiente pentru volumul de preparate;

e Instrumente specifice pentru servire preparate;

e 4 bucdti ceaune din fontd de minim 50 | fiecare, cu pirostriile aferente pentru
mentinerea calda a preparatelor cu foc de lemne;

e Dozator cu incadlzire pentru vinul fiert;

¢ Lemne pentru foc la pirostii si carbuni pentru gratar in cantitate suficienta
pentru mentinerea neintreruptéa a procesului de incalzire si preparare pe
toata durata desfasurarii actiunii.

Prestatorul va asigura o sursa de curent electric care sa alimenteze utilajele
si aparatele folosite. In cazul in care nu va identifica o sursa la locatia comunicata
de beneficiar, prestatorul se va dota cu generatoare electrice suficient de puternice
pentru a asigura o functionare corespunzatoare a aparatelor si utilajelor folosite.
Legaturile electrice vor fi efectuate de cdtre personal calificat care sa asigure
siguranta in exploatare. Cheltuielile rezultate revin in sarcina prestatorului
v Toate cele mentionate mai sus vor fi montate si verificate in vederea bunei
functionari, cu o zi inainte de desfasurarea actiunii, respectiv in data de
13.11.2019.

Prestatorul va trebui sa faca dovada detlnern celor enumerate mai sus inainte
cu 7 zile de inceperea actiunii.

Prestatorul va asigura suficient personal calificat si echipat corespunzétor
pentru desfasurarea activitatilor de alimentatie publica pentru fiecare locatie in
parte.

Tochitura dobrogeana poate fi preparatd in altd locatie dupd care va fi
transportata in vase speciale la punctul de distributie unde va fi mentinutd calda in
ceaune la foc de lemne, sau poate fi preparata la punctul de distributie cu conditia
respectarii retetei si a conditiilor de preparare.

Castravetii vor fi murati in saramura si se va avea in vedere ca o bucata sa
nu depdseasca cantitatea de 50 g, pentru a nu fi necesara tdierea acestora.

Vinul fiert va contine urmatoarele ingrediente: vin rosu demlsec scortisoara
si piper boabe, zahar 15 gr./250 ml vin.

Placintd cu branza - 100 gr.

Tot personalul care manipuleaza alimentele va indeplini toate conditiile
impuse de legislatia si normele in vigoare din punct de vedere al calitatii prepararii
si a igienei pentru activitatea de alimentatie publica.

Personalul va fi instruit cu privire la normele de securitate a muncii.

Programul artistic pentru fiecare locatie va dura minim 1 ora, va contine
muzica populard interpretata de un solist si minim 2 instrumentisti, ce vor asigura
un repertoriu diversificat reprezentativ zilei Dobrogei (folclor dobrogean aroman,
turco-tatar, lipovenesc, grecesc).

Acesta va fi aSIgurat de catre un solist si minim 2 instrumentisti, si va fi
amplasatd in mod vizibil in fiecare locatie. In cazul in care situatia din teren nu
permite acest lucru, prestatorul va trebui s@ amenajeze o scena pentru locatia
respectiva.



permite acest lucru, prestatorul va trebui s@ amenajeze o scend pentru locatia
respectiva.
IV. VERIFICAREA MODULUI DE PRESTARE A SERVICIILOR

Beneficiarul va inspecta si/sau testa produsele. In cazul in care se constat3 ca
acestea nu corespund din punct de vedere calitativ si cantitativ conform solicitarilor
de la capitolul II cu respectarea standardelor si normativelor in vigoare, prestatorul
are obligatia de a inlocui produsele neconforme imediat fara costuri suplimentare.

In cazul in care tochitura nu va fi preparata integral la punctul de distributie,
prestatorul va trebuie sa informeze beneficiarul in timp util cu privire la locatia unde
se va prepara, pentru ca acesta sa desemneze o persoand in vederea controldrii
procesului de fabricatie si a utilizarii cantitatilor mentionate in prezentul caiet de
sarcini.

V. MODUL DE PLATA

Pe parcursul zilei in care are loc actiunea, beneficiarul va face receptia atat
calitativ cat si cantitativ, iar facturarea se va face la sfarsitul actiunii dup3
incheierea unui proces verbal de receptie intre beneficiar si prestator care se va
semna fara obiectiuni de cdtre ambele parti.

Facturile vor fi decontate in 30 zile de la data depunerii si inregistrarii lor la
sediul beneficiarului.

Pretul de achizitie este ferm pe toata durata contractului.

VI. DURATA CONTRACTULUI

Contractul se va derula pe o perioadda de 72 de ore incepand din data de
13.11.2019 ora 07.00 pana pe data de 15.11.20109.

VII. MASURI PRIVIND PROTECTIA MUNCII PREVENIREA SI STINGEREA
INCENDIILOR, PRECUM SI PROTECTIA MEDIULUI

Prestatorul va respecta toate reglementarile legale in vigoare care contin
prevederi referitoare la protectia muncii, P.S.I. si protectia mediului, specifice
activitatilor in domeniu, prin luarea tuturor mdsurilor ce se impun in vederea
indeplinirii obiectului contractului , precum si de protejarea personalului propriu si
al beneficiarului.

VIII. MODALITATI DE PREZENTARE A OFERTEI

Oferta financiara se va prezenta la valoarea totald fard TVA (ce se va evidentia
distinct) conform formularului de ofertd. Acesta va fi insotit de o anexd (conform
exemplului de mai jos) care va evidentia pretul unitar pentru o portie precum si
pretul pentru sustinerea programului artistic:



Produs

Pret Unitar
(lei fara TVA)

TOTAL
(lei fara TVA)

Tochitura dobrogeana (200 gr)

Mamaliga ( 150 gr )/chifld 50 gr

Castraveti murati ( 50 gr)

Placintd ( 100 gr)

Vin fiert ( 250 ml)

Total portii 25.000

Total pret unitar

Total 1 = Total
pret unitar x 25.000
portii

Produs

Pret Unitar
(lei fara TVA)

TOTAL
(lei fara TVA)

Tochitura dobrogeana (200 gr)

Mamaligd ( 150 gr )/ chifld 50 gr

Castraveti murati ( 50 gr)

Placintd ( 100 gr)

Suc fructe ( 250 ml)

Total portii 5.000

Total pret unitar

Total 2 = Total
pret unitar x 5.000
portii

Program artistic

Total: T1 + T 2 + Program artistic.

Serviciul de prepaprare si servire, vesela, servetelul si paharul de unic3
folosinta vor fi incluse in pretul portiei.
Oferta tehnica va cuprinde o descriere a modului de organizare in vederea

prestarii serviciului.

IX. ADJUDECAREA

Criteriul de atribuire este pretul cel mai scazut la total valoare ofertd si care
intruneste conditiile minimale cerute in prezentul caiet de sarcini.
Pretul va fi exprimat in lei fard TVA, la care se va adaugd TVA-ul evidentiat

distinct.
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